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CARIBBEAN SPRITL

BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Finley Spritz

30ml Vers grapefruitsap
25ml Ginger beer

10ml Suikersiroop

SPIRITS | 35mlUnion 55 Rum
2 scheutjes Angostura kruidenbitter

GARNERING | | Grapefruitpartje
| Twijg van rozemarijn
1Jshlokjes

GLASWERK | Longdrinkglas

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef
Twee rietjes

BEREIDING

Giet Union 55, ginger beer, grapefruitsap, het suikersiroop en twee scheutjes

Angostura in de cocktailshaker en voeg 4 ijshlokjes toe. Shake het geheel [0

seconden. Vul het lege longdrinkglas glas 1/3 met ijsblokjes en cocktailzeef

de mix zorgvuldig over het ijs. Stamp de overgebleven ijsblokjes klein tot

gecrusht ijs. Schenk nu de Finley Spritz in en top het af met gecrusht ijs.

Voeg de grapefruitpartjes en een twijg rozemarijn toe voor de ultieme
Caribische twist.
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BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | 20cl Coca-Cola zero sugar
15ml Monin Coco Siroop
10ml Limoensap

SPIRITS | 25ml Witte rum
25ml Donkere rum

GARNERING = | Wiel limoen
| Ananashlaadje
IJsblokjes

GLASWERK | Rumglas

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

Giet de witte rum, donkere rum, Monin Coco siroop, het limoensap samen met

4 ijshlokjes in de cocktailshaker. Shake alles snel en krachtig door elkaar.

Pak het rumglas en vul de bodem met ijshlokjes. Cocktailzeef de mix in het

glas en voeg Coca-Cola zero sugar toe aan de mix. Snijd een wiel van limoen

en een stukje ananashblad voor een verfrissende garnering van de cocktail.
Een stoere cocktail met een Caribische twist.
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BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Finley Mojito

GARNERING | 4 Limoenpartjes
12 Verse muntblaadjes
Takije verse munt
IJshlokjes

GLASWERK | Longdrinkglas

MATERIAAL | Rietjes

BEREIDING

Vul het glas voor de helft vol met ijsblokjes. Stamp de overige ijsblokjes klein

en dek het glas tot 3/4 af met gecrusht ijs. Voeg verse munthlaadjes, limoen-

partjes en een scheut Finley Mojito toe. Maak af met gecrusht ijs en schenk de

rest van de Finley Mojito erin. Garneer de mocktail met een takje verse munt,
een limoenpartje en twee rietjes. Et voila!
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ALMOND SPRITZ

BENODIGDHEDEN

SODA’S & STILLS

SPIRITS

GARNERING

GLASWERK

MATERIAAL

Finley Spritz
15ml limoensap

50ml Rye whiskey
20ml Monin Orgeat
2 scheutjes Angostura kruidenbitter

I wiel van limoen
Takije verse munt
IJsblokjes
Longdrinkglas

Cocktailshaker
Twee rietjes

BEREIDING

Neem een cocktailshaker en schenk de Whiskey, Monin Orgeat, Dashes An-
gustora samen met 4 ijsblokjes erin. Shake het geheel 10 seconden. Vul de
longdrink voor de helft met ijsblokjes en fijnzeef de mix in het glas. Stamp
de overige ijshlokjes tot gecrusht ijs. Vul de top af met Finley Spritz en voeg
gecrusht ijs toe. Om het geheel een verfrissende twist te geven, garneer
je de cocktail met een wiel van limoen, een takje verse munt en serveer met

twee rietjes.
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FINLEY SPRITZ

BENODIGDHEDEN

SODA’S & STILLS | Finley Spritz

GARNERING | [ Sinaasappelpartje
Takije verse munt
IJsblokjes

GLASWERK | Robuust glas

BEREIDING

Vul het glas met de ijsblokjes en giet Finley Spritz over het ijs voor een licht

hittere Italiaanse twist van bloedsinaasappel en Spritz-sinaasappelsmaak.

Garneer het geheel met een takje verse munt en snijd een partje van sinaasappel.
Kijk eens aan, een hloedmooie mocktail.
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BENODIGDHEDEN

SODA’S & STILLS

SPIRITS

GARNERING

GLASWERK

MATERIAAL

20cl Fuze Tea Green Mango Chamomile
250ml grapefruitsap

35ml gin

6 Halve grapefruit schijfjes
Takje verse munt
IJsblokjes

Longdrinkglas

Cocktaillepel

BEREIDING

Neem een longdrinkglas met ijs en schenk gin, grapefruitsap en Fuze Tea

Mango Chamonmile erin. Roer dan voorzichtig met een cocktaillepel door het

glas heen. Garneer je cocktail met schijfjes grapefruit en een takje verse
munt. Een kunstwerk van een cocktail.
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DAMRAK MAR-TEA-NI

BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | 25ml Fuze Tea Sparkling Black Tea
SPIRITS | 35ml Jack Daniels Whiskey

GARNERING | 1/2 Losgeklopt eiwit
1/2 Passievrucht
Takije verse munt

| Sinaasappelpartje
IJsblokjes

GLASWERK | Champagne Coupe

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

Vul de cocktailshaker met Jack Daniels Whiskey, Fuze Tea Sparkle Black Tea

en ijs. Split het ei boven de shaker en vang het eigeel op in de eischaal. Shake

het met ijs en cocktailzeef het in het champagneglas. Geef de cocktail een

subtiel verfrissende twist met een halve passievrucht en een takje verse

munt. Zet de passievrucht met een snede aan de rand van je glas, of laat het
mooi in het glas glijden. Een cocktail voor de echte fijnproever.
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BENODIGDHEDEN

SODA’S & STILLS

SPIRITS

GARNERING

GLASWERK

MATERIAAL

Coca-Cola zero sugar
20ml Citroensap
10ml Suikersiroop

10ml Vodka
10ml Gin

10ml Rum

10ml Tequila
10ml Triple Sec

| Limoenschijfje
Takije verse munt
IJshlokjes

Longdrinkglas
Cocktailshaker

Cocktailzeef
I rietje

BEREIDING

Schenk de vodka, gin, rum, tequila, triple sec, het citroensap en suikersiroop
in een cocktailshaker en doe er wat ijsblokjes hij. Shake alles snel en krachtig
door elkaar. Giet de mix door fijne zeef in een longdrinkglas, dat voor de helft
gevuld is met ijshlokjes. Top het drankje af met Coca-Cola zero sugar. Garneer

met een takje munt en een limoenschijfje.
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PINKY PROMISE

BENODIGDHEDEN
SODA'S & STILLS | 150 ml Fuze Tea Green Mango Chamomile
SPIRITS | 40 ml Gordon’s Pink gin

20 ml Cava

GARNERING | 3tot4Frambozen
Takije verse munt
IJsblokjes

GLASWERK | Ballonglas

MATERIAAL | | rietje van bamboe

BEREIDING

Vul het ballonglas met ijs. Doe er Gordon’s Pink Gin en Cava hij. Vul aan met
Fuze Tea Green Mango Chamonmile. De gin geeft je cocktail een mooie roze
kleur en de Fuze Tea zorgt voor de verfrissende twist met mango thee-ex-
tract. Roer het geheel voorzichtig. Garneer de cocktail met 3 tot 4 framhozen
en een takje verse munt. Geef je cocktail een natuurlijke touch met een rietje

van hamboe.






BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Fuze Tea Green Tea
SPIRITS | 35ml Damrak Gin

GARNERING | | Citroenpartje
Takje verse munt
IJsblokjes

GLASWERK | Longdrinkglas

BEREIDING

Vul het longdrinkglas tot 3/4 vol met ijsblokjes. Schenk Damrak Gin over het

ijs voor een uitgesproken citrussmaak. Doe vervolgens de Fuze Tea Green Tea

erbij. Maak van de overige ijsblokjes gecrusht ijs. Voeg gecrusht ijs toe om

vervolgens de cocktail te garneren met een citroenpartje en een takje verse
munt. Lokale eenvoud met een uitgesproken twist.
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BENODIGDHEDEN
SODA'S & STILLS | Finley Spritz
Chaudfontaine Rood

GARNERING

GLASWERK

MATERIAAL

10ml gembersiroop
10ml citroensap

| sinaasappelpartje
IJshlokjes

Longdrinkglas

Twee rietjes

BEREIDING

De cocktail schenk je in een longdrinkglas volledig gevuld met ijshlokjes.
Schenk de gembersiroop, het citroensap en Finley Spritz uit over het ijs. Vul
het glas tot de top aan met Chaudfontaine Rood. De cocktail kan gegarneerd
worden met een kunstzinnige creatie van een sinaasappelpartje tezamen

met 2 rietjes.
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BENODIGDHEDEN

SODA’'S & STILLS | Finley Mojito
SPIRITS | Cava

GARNERING | 3 Citroenpartjes
3 Limoepartjes
12 Verse muntblaadjes

GLASWERK | Ananasglas of longdrinkglas

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

Vul het ananasglas met de ijshlokjes, verse muntblaadjes en de citroen- en

limoenpartjes. Schenk daar ongeveer 1/2 tot 3/4 Finley Mojito in om de

verfrissende smaak van citroen, limoen en verse munt te versterken. Voeg

daarna Cava toe en roer voorzichtig. Geniet van een zachte cocktail met een
frisse twist.
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NAKED DREAM

BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | 100 ml Fuze Tea Black Peach Hibiscus
50 ml Chaudfontaine Rood

10 ml Agavesiroop

10 ml Citroensap

SPIRITS | 10 ml Ancho Reyes Chili likeur
50 ml Naked Chase Vodka

GARNERING | 2Vodkawatermeloenpartjes
| Eetbare bloem
10 Verse muntblaadjes

GLASWERK | Ballonglas

BEREIDING

Om deze legendarische cocktail te maken vul je het ballonglas met ijs. Giet

Fuze Tea Black Peach Hibiscus, Chaudfontaine rood, agavesiroop, citroensap,

Chili likeur en vodka over het ijs. Roer het geheel voorzichtig door. Voeg de

eethare bloem, de verse munthlaadjes en de vodka watermeloen toe aan de
rand van het glas voor een paradijselijk karakter met lef.

OPTIONEEL - VODKA WATERMELOEN
Maak een diep gat in de watermeloen. Giet de vodka met een trechter in
de meloen. Leg de meloen minimaal | dag in de koelkast. Snijd vlak voor het
serveren in parten.
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LLOYD SOUR

BENODIGDHEDEN

SODA’S & STILLS

SPIRITS

GARNERING

GLASWERK

MATERIAAL

Giet de bourbon whiskey, Galliano, citroensap en gember in een shaker met
ijsblokjes. Shake krachtig tot de cocktailshaker goed koud is. Maak van de
overige ijshlokjes gecrusht ijs. Vul het wijnglas volledig met gecrusht ijs en
voeg een eetlepel granaatappelpitten toe. Schenk de mix uit de cocktailshaker
met een fijne zeef in het glas en top rustig af met Finley Spritz. Met de garner-
ing van een Bloem van de Oost-Indische kers en de sinaasappeltwist maak je

Finley Spritz
20 ml Versgeperst citroensap

30 ml Maker’s Mark Bourhon Whiskey
20 ml Galliano

| Sinaasappeltwist

| Portie Granaatappelpitten

| Bloem van Oost-Indische kers
| plakje verse gember

Hoog wijnglas

Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

deze cocktail een lust voor het oog.
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STERKER DOOR SPRITE

BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Sprite

25ml Appelsap
25ml Citroensap
15ml Suikersiroop

SPIRITS | 35mlGin
Withier

GARNERING | 3 Plakjes verse gember
3 Appelschijfies
|Jsblokjes

GLASWERK | Longdrinkglas

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

Giet de gin, citroensap, suikersiroop en appelsap in de cocktailshaker. Voeg

4 ijshlokjes toe en shake het voor 10 seconden. Vul het longdrinkglas voor de

helft met ijs en zeef de inhoud van de cocktailshaker in het glas. Top het af met

2/3 Sprite en /3 witbier. Voeg een paar gemberplakjes toe en garneer met een
waaier van appelschijfjes.
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JIM'S POMEGRANATE
SPRITL

BENODIGDHEDEN
SODA’S & STILLS | Finley Spritz
Mandarijnsap

GARNERING | Granaatappelpitjes
Takije verse munt
IJshlokjes

GLASWERK | Highball-glas

BEREIDING

Vul het glas volledig met ijsblokjes. Schenk 1/2 van het glas vol met manda-
rijnsap en top het af met Finley Spritz. Maak deze cocktail speciaal door het te
garneren met granaatappelpitjes en een takje verse munt.
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BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Sprite
20ml Rozemarijn-Gembersiroop
15ml Limoensap

SPIRITS | 40ml Bobby’s Jenever
20ml Jim Beam Double Oak
2 Scheutjes Angostura Kruidenbitter

GARNERING | 2 Wielen van limoen
| Rozemarijntwijg
|Jsblokjes

GLASWERK | Longdrinkglas

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

Doe de jenever, double oak, angostura, de siroop en het limoensap in de cock-

tailshaker en shake het 10 seconden. Vul het longdrinkglas met een hodem-

pje ijs. Zeef de inhoud van de cocktailshaker in het glas. Top nu de cocktail

af met Sprite. Versterk de smaak door twee limoenwielen als garnering toe

te voegen en maak het geheel af met een rozemarijntwijg. Daar zeg je toch
geen ‘nee’ tegen?!



Y .
G e
TuE PERFECT Sﬂﬂﬂ SE‘HV ‘a )
; ."-5-‘!

2 I[llY‘SMI]K o

SMOKEY BASTARD '\



SMOKEY BASTARD

BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Fuze Tea Green Tea

35ml Appelsap

10ml Suikersiroop

Sap van een halve limoen
3 scheutjes tabasco

SPIRITS | 35mlMezcal

GARNERING | 3Plakjes verse gember
| Wiel van limoen

| Rode peper
IJsblokjes

GLASWERK | Longdrinkglas

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

Pers het sap van een halve limoen uit in de cocktailshaker. Voeg appelsap,

suikersiroop, mezcal en drie scheutjes tabasco toe. Vul het longdrinkglas met

een hodempije ijs. Shake de inhoud van de cocktailshaker 10 seconden en zeef

hetin het longdrinkglas. Maak de cocktail af met drie plakjes verse gember en

garneer het glas met een wiel van limoen en een rode peper. Zoals The Mask
zou zeggen: ‘Smokin!’
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SPIKED POMEGRANATE
& THYME ICED TEA

BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Fuze Tea Sparkling Black Tea
15ml (Zelfgemaakte) Granaatappel-Tijmsiroop
15ml Citroensap

SPIRITS | 35ml Spiced Rum of Vodka
GARNERING | Granaatappelpitjes
| Rozemarijntwijg
IJsblokjes
GLASWERK | Longdrinkglas

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

Pak de cocktailshaker en voeg de spiced rum/ vodka, granaatappel-tijmsiroop,

het citroensap en 3 scheutjes Fuze Tea toe. Vul de shaker met wat ijs en schud

de mix 10 seconden. Vul een longdrinkglas met ijs en zeef de inhoud van de

shaker in het glas. Top de cocktail af met Fuze Tea Sparkling Black Tea. Crush

de overige ijshlokjes tot gecrusht ijs en voeg dit toe aan het glas. Garneer de
cocktail met granaatappelpitjes en een rozemarijn twijgje.
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BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Finley Mojito
SPIRITS | 35mlRum

GARNERING | 2 wielen van limoen
Takje verse munt
IJsblokjes

GLASWERK | Wijnglas

BEREIDING

Vul het wijnglas volledig met ijsblokjes. Schenk de rum in het glas en top af met
Finley Mojito. Om het een mojito-karakter te geven, voeg je twee wielen van
limoen toe aan de rand van het glas en een takje verse munt.
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GIN SPRITL

BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Finley Spritz
SPIRITS | 35ml Bombay Sapphire Gin

GARNERING | Takje verse munt
IJsblokjes

GLASWERK | Tumbler- of Whiskeyglas

BEREIDING

Vul het glas tot de rand met ijsblokjes. Schenk de Bombay Sapphire Gin erover-

heen en top het af met Finley Spritz - voor de subtiel bittere Italiaanse twist

van bloedsinaasappel. Garneer de cocktail met een takje verse munt. Simpel
om te maken. Prachtig om te zien. Krachtig van smaak.
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DUCHESSA DE WITH

BENODIGDHEDEN

SODA’S & STILLS | 60ml Finley Spritz
20ml Rabarbersiroop

SPIRITS | 20mlBombay Gin
30ml Sweet Vermouth
50ml Aperol

GARNERING | Gedroogd schijfje grapefruit
Sinaasappelzest
IJsblokjes

GLASWERK | Highball- of Wijnglas

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

Doe alle ingrediénten in de cocktailshaker en vul het aan met ijshlokjes.

Shake het geheel 10 seconden. Zeef het geheel in het glas en maak indruk door

het te garneren met een gedroogd schijfie grapefruit en wat sinaasappelzest.
Subliem, de hertogin onder de cocktails.
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BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Fuze Tea Green Mango Chamomile

SPIRITS | 35mlGin
15ml Limoncello

GARNERING | | wiel van Sinaasappel
Takije verse munt
Eethare bloem
IJsblokjes

GLASWERK | Fuze Tea- of Whiskey glas

BEREIDING

Vul het glas tot de rand met ijshlokjes. Giet de gin en limoncello in het glas.

Top de cocktail af met Fuze Tea Mango Chamomile. Garneer de cocktail met

een wiel van sinaasappel, een takje verse munt en een eethare bloem. Confuze
me? Confuze them!






BENODIGDHEDEN

SODA'S & STILLS | Coca-Cola zero sugar
20ml Limoensap
15ml Vanillesiroop
10ml Frambozensiroop

GARNERING | 5frambozen
IJsblokjes

GLASWERK | Sling- of longdrinkglas

MATERIAAL | Cocktailshaker
Cocktailzeef

BEREIDING

Doe het limoensap, de vanille siroop, framhozensiroop en de framhozen in de

cocktailshaker. Neem een longdrinkglas met ijs en zeef de inhoud langzaam

van de shaker in het glas voor het 2-lagen effect. Garneer de cocktail met een
spies van sinaasappelzest met framhoos om het helemaal af te maken.
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FULE TEA SUNSET 304

BENODIGDHEDEN
SODA'S & STILLS | 100 ml Fuze Tea Green Mango Chamomile
100ML Ginger Ale
SPIRITS | 30mlBacardiLemon
10ml Licor 43
GARNERING | 2wielenvan citroen
Takje verse munt
IJsblokjes
GLASWERK | Ballonglas
MATERIAAL | Cocktaillepel
BEREIDING

Vul het glas met ijshlokjes. Schenk de Licor 43, Bacardi Lemon, de Fuze Tea

Green Mango Chamonmile en Ginger Ale over het ijs. Roer voorzichtig met een

cocktaillepel door het glas heen. Geef de cocktail een zomerse twist met een
wiel van citroen en een takje verse munt.
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